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Als Kind schon in der Kiiche geholfen

Werner Holscher ist seit 40 Jahren im Espelkamper Traditionshotel Mittwald als Koch beschaftigt

% Von Amdt Hoppe

Espelkamp (WB). Koch-
sendungen sind auf allen TV-
Kanéle zu sehen. Jeder kennt
Promi-Kdche wie Johann Lafer,
Jamie Oliver oder Tim Malzer.
Mindestens ebenso viel Lei-
denschaft wie diese berhm-
ten Kollegen hat ein Espelkam-
per. Seit 40 Jahren ist ndmlich
Werner Holscher Koch im
Hotel Mittwald.

Und das ist etwas Besonderes in
cinem Boruf, den viele Nach-
wuchskrifte nach einigen Jahren
wegen der Arbeitszeiten und der
Sonn- und Feiertagsarbeit wieder
aufgeben. »Ich habe einfach schon
immer viel Lust am Kochen ge-
bt«, sagt der 63-Jihrige, der
ber Jahrzehnte die Kiiche des
Espelkamper Hotels geleitet hat.
»Als Junge habe ich schon in der
Kiiche meiner Mutter geholfen,
wihrend mein Bruder eher das
Fleisch aus der Pfanne stibitzt
hate, erinnert sich Holscher.

Schon als 14-Jahiger, bovor ot
mit_der Schule

die Liebe lieB ihn bleiben. »Ich
suchte eigentlich nur eine Anst
lung fir ein paar Monate.c
bezog ein Personalzimmer im Ho-
tel Mittwald und lernte seine
spitere Ehefrau Christine kennen.
»Sie war Zimmerfrau und wir
haben uns ineinander verliebt.
Und so wurden aus 3 Monaten 40
Jahre.« Gemeinsam blieben sie
dem Betrieb treu. »Ich arbeitete
immer in geteilter Schicht, mor-
gens von 8.30 bis 14 und abends
von 16 bis 22 Uhre, berichtet
Holscher. Die Vormittage galten
der Vorbereitung, weil in der guten
Kiiche nicht mit »Tiitenproduk-
ten« gearbeitet wird. »Suppen und
Saucen brauchen ihre Zeit. Und
ein guter Braten ist nicht in einer
Stunde fertige, sagt der Fach-
mann, dessen besondere Leiden-
schaft Fleisch und Saucen sind
»Bei mir muss die Sauce so sein,
dass man Lust hitte, sie auch mit
dem Loffel wie eine Suppe zu
essen«, sagt Holscher. Wenn auch
die Qualitét blieb, haben sich die
Arbeitsweisen in vielen Bereichen
iiber die Jahrzehnte gedndert.
»Frither habe ich noch Fasane und
Perlhiihner selbst rupfen miissen.
Ich hnbe auch zwel Mal wichent-
lich ai Wo-

Bockum:Hovol fortg war, wollo o
keinen anderen Be-
ruf - ergreifen. »Mir
wurde gesagt, es ge-
be keine Lehrstellen
s Koch. Aber ich
habe mich in einen
Anzuggeschmissen,
habe ganz allein

| »lch habe mich in ~ fert

| einen Anzug ge-
schmissen, habe

| ganz allein — oh-

ne meine Eltern -

chonmark! eingekauft, Houto wird
alls fisch _gole-

o Holschers An-
fangsjahren sei defti-
ge Kiiche mit Saucen
angesagt  gewesen.
In den 70-ern habe
es »die fetten Jahre«

ohne meine Eltern - | alle Hotels in gegeben, in denen
alle Hotels in Hamm | . die Giste auch gerne
abgedappert uma | HaMM abgeklap- | %, ielgo Spoisen
mich persénlich vor- | Pert und mich ie_Froschschenkel,

gostellt.« Und dieser
Einsatz wurde be- |
lohnt. »Das  gefiel
den  Verantwortli-
chen so gut, ich hitte bei allen
anfangen konnen.«

Ein halbes Jahr lang absolvierte
der junge Werner Holscher neben
der Schule an jedem Sonntag ein
Prakiikum in der Hotelkiiche, wo
er danach seine dreijiihrige Lehre
machte. Nach der Ausbildung
wechselte er an verschiedene Hiu-
ser in Altenberg, Bad Hohenfelde,
Miinster und in der Schweiz. »Ich
wirde es auf jeden Fall wieder so
machen. Nur dass ich heute noch
mehr Erfahrungen im_Ausland
sammeln witrde«, sagt der Koch-
profi. »ich wiirde jedem Koch
raten, ein bisschen zu reisen.«

Der Zufall brachte Werner Hol-
scher 1973 nach Espelkamp und

vorgestellt.«

Schildkriten und
dhnliches  bestellt
hitten. »Heute ist ei-
ne leichtere und in-
ternationale Kiiche gefragte, sagt
der chemalige Kiichenchef, der
zwar nicht mehr das Regiment in
der Kiiche des Hotels Mittwald
fihrt, aber immer noch gern
emspnngt, wenn Not am Manne
ist. Federfithrend ist jetzt in der
Homlkucho Bianca Borcherding,
die bei Holscher das Handwerk
lernte und 20 Jahre an seiner Seite
arbeitete.

Hinzu kommt Roman Schle-
hahn. Er hat bei Holscher ein
Praktikum absolviert und zwei
Jahre in Neuseeland und spéter
auf Mallorca Erfahrungen in dem
Beruf gesammelt hat. »Mit ihnen
ist das Niveau unserer Kiiche in
besten Hénden, ist sich Werner

Werner Holscher bereitet das Essen
Mittwald vor. Der 63-Jahrige ist seit vier Jahrzehnten

Halscher sicher.

Zurzeit gibt es auch einen Aus-
zubildenden in der Kiiche des
Hotels Mittwald, so wie Holscher
als Ausbilder stets einen Lebrling

im Hotel

pro Jahr in die Welt der Kiiche
eingefiihrt hat. »lch freue mich
iiber jeden jungen Koch, der wei-
termacht. Das sind die, die wirk-
lich Lust aufs Kochen habe.« 50

im Hotel Mittwald als Koch beschaftigt. Der Zufall
fihrte ihn nach Espelkamp.
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Prozent springen seiner Schiitzung
nach ab. »Meine Frau war ja fast
jeden Abend allein Ahcr sie wuss-
te immer, sie finden
konnte«, sagt er und Tacht
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